Der fur lhre Anforderungen geeignete
Warmhalteschrank

) EMAINOX

PROFESSIONAL FURNISHING SYSTEMS



Rollyterm ist die Linie an Warmhalteschranken von Emainox
und stellt eines der unverzichtbaren Elemente fur alle
Gastronomiebetreiber dar: Restaurants, Kantinen, Catering
oder Banqueting.

Der Einsatz des neuen Warmhalteschranks gestattet lhnen
die Optimierung von Zeiten und Arbeit und garantiert damit
die Konservierung der Gerichte bei der richtigen Temperatur,
so dass Ihre Zubereitung efzient und unter vollkommen
sicheren Bedingungen ohne Stress und Durcheinander
wahrend der Sto3zeiten organisiert werden kann.

Rollyterm garantiert:

¢ Organisation und Optimierung des Service

e Sicherheit der Lebensmittel bei jedem Gang

¢ \Weniger Stress fur das Kuchenpersonal

e Klrzere Wartezeiten fur die Gaste im Speisesaal

¢ Zufriedenheit des Kunden in Bezug auf den Service und
die qualitat Ihrer kulinarischen Kreationen

Mit Rollyterm sind Ihre Gerichte immer wie frisch gekocht!
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Gepresste Fuehrungsschienen
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Neuer ergonomischer Griff

FLEXIBEL

Die Modelle der Linie Rollyterm arbeiten sowohl auf Radern als
auch auf FUBen ohne Notwendigkeit eines Wasseranschlusses,
da sie mit eingebautem Wasserbehalter ausgestattet sind. Die
Ausfuhrung mit Radern stellt die ideale Losung fUr alle Arten von
auswartigen Ktchen und Catering-Diensten dar.

PERFEKTE GERICHTE

Die Zwangsbellftung erhalt das vom Chef gewlnschte Klima
in der gesamten Kammer. Befeuchtung und verschiedene
Betriebsarten sorgen fur eine hohe Konservierungsqualitat
gleich fur welchen Lebensmitteltyp.

BENUTZERFREUNDLICH

Die digitale, genaue und benutzerfreundliche Steuertafel
gestattet das Speichern von bis zu 9 Befeuchtungsprogrammen
und sichert so eine efziente und muhelose Handhabung durch
alle in der Klche beschaftigten Personen.

EINFACH ZU REINIGEN

Die mit aus einem Stlick geformten Schienen ausgestatteten
Innenwande und die untere Ablage mit Becken garantieren
das muhelose und grundliche Reinigen lhres Rollyterm.

BREITE PRODUKTAUSWAHL

Die Produktpalette an Rollyterm-Modellen passt sich im
Handumdrehen an alle Bedurfnisse an. Denn Emainox bietet
abhangig von Ihren Anforderungen verschiedene Losungen

an und Uberlasst es Ihnen, unter den kompaktesten Modellen
mit Fassungsvermogen 7GN 1/1 und den gréBten mit 48GN 2/1
zu wahlen. Vom kleinen Restaurant bis zur GroBkiche hat die
Linie Rollyterm stets die ideale Losung fUr Sie parat!




TECHNISCHE DATEN

Ausfuhrung in Edelstahl AISI 304 (18/10)
- Moglichkeit des Einsatzes mit verschiedenen Betriebsarten (Bellftung, warme BelUftung,

‘warme feuchte Bellftung)
angsbeltftung fir den Erhalt einheitlicher Bedingungen im gesamten Behalter
ale Steuerungen zur Kontrolle von Temperatur und Feuchtigkeit
ierbare Befeuchtung durch Wassernebel
ecken fur perfektes Reinigen nach dem Gebrauch
efeuchtungsprogrammen
n Cargo Modellen

n Ausfuhrungen mit Radern
g: 230V 1F+N (50Hz)

Stuck geformten Schienen,

MaBe Anz. der Blechausfahrun Anz. der Widerstands Gesamtleis- Gewicht
(LxPxH) Tiren 9 Widerstande Ielstung (kw) tung (kW) [Kal
1,2 89

UC7GN1/1R 525x820x770 7 GN1/1, H=40mm

UC7GN2/1R 730x940x770 1 7 GN2/1, H=40mm 1 1,1 1,2 85
UCDUAL14GN1/1R 990x820x770 2 14 GN1/1, H=40mm 2 2,2 2,4 105
EX13GN1/1R 525x820x1130 1 13 GN1/1, H=40mm 1 1.4 1,5 75
EX13GN2/1R 730x940x1130 1 13 GN2/1, H=40mm 1 1.4 1,5 120
EXDUAL26GN1/1R 990x820x1130 2 26 GN1/1, H=40mm 2 2,8 3,0 140
EXDUAL26GN2/1R 1400x940x1130 2 26 GN2/1, H=40mm 2 2,8 3,0 230
CA26GN1/1R 525x820x1840 1 25 GN1/1, H=40mm 1 2,1 2,2 105
CA26GN2/1R 730x940x1880 1 25 GN2/1, H=40mm 1 2,1 2,2 175
CA26GN1/1R-2P 525x820x1840 2 24 GN1/1, H=40mm 1 2,1 2,2 107
CA26GN2/1R-2P 730x940x1880 2 24 GN2/1, H=40mm 1 21 2,2 177
CADUAL52GN2/1R-4P 1400x940x1880 4 4,2 4,4

48 GN2/1, H=40mm
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Der Hersteller behaltet sich vor Aenderung



